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Programación Fruit Attraction 2019 
 

MARTES 22 DE OCTUBRE 

 

11.00 horas. EL CONSUMIDOR DE 2030. SOSTENIBILIDAD Y SALUD. 

PANORAMA DE TENDENCIAS. Visión panorámica de Tendencias y Retos. 

AMC GROUP / GLOBAL NATURE / EUROTOQUES 

TALLER EXPERIENCIA 360: Exposición productos. Preferencias alimentarias del 
consumidor. 

AMC GROUP 

 

12.00 horas. EL CONSUMIDOR DE 2030. SOSTENIBILIDAD Y SALUD. 

VOCES PROPIAS. SUEZ INGENIERIA 

DIÁLOGO A DOS: ¿De qué manera se comerá en 2030? 

EL ESTANTE / REST. LIENZO 

VOCES PROPIAS. COCINEROS TECNOLÓGICOS 

DIÁLOGO A DOS: Los consumidores de productos hortofrutícolas. Valores y 
preferencias. 

ITACYL / HUERCASA 

 

13.00 horas. EL CONSUMIDOR DE 2030. SOSTENIBILIDAD Y SALUD. 

PANORAMA DE TENDENCIAS. 

VITARTIS / ITACYL / HUERCASA / CAMPELO 

TALLER EXPERIENCIA 360: Exposición productos. Preferencias alimentarias del 
consumidor. 

ITACYL / NATURAE 
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VOCES PROPIAS. TIERRA DE SABOR 
 

15.00 horas. INDUSTRIA Y DISTRIBUCIÓN. UN CAMINO SOSTENIBLE. 

VOCES PROPIAS. ANECOOP 

PANORAMA DE TENDENCIAS. Retos, amenazas y oportunidades. 

ASEDAS / APOEXPA / GRUPO CALICHE / TROPS 

 

16.00 horas. INDUSTRIA Y DISTRIBUCIÓN. UN CAMINO SOSTENIBLE. 

VOCES PROPIAS. CAJAMAR 
 

17.00 horas. INDUSTRIA Y DISTRIBUCIÓN. UN CAMINO SOSTENIBLE. 

VOCES PROPIAS. UNIVERSIDAD DE CÓRDOBA 

PANORAMA DE TENDENCIAS El agua como oportunidad. 

COMUNIDAD REGANTES LORCA / AZUD / UNIVERSIDAD DE CÓRDOBA 

 

MIÉRCOLES 23 DE OCTUBRE 

 

11.00 horas. AUMENTAR LA PRODUCTIVIDAD DE FORMA SOSTENIBLE. 

DIÁLOGO A DOS. Huella de carbono. 

UNIVERSIDAD POLITÉCNICA MADRID 

DIÁLOGO A DOS. Mejora vegetal. 

BAYER BIOTECNOLOGÍA / SYNGENTA 

DIÁLOGO A DOS. Semillas. 

RIJK ZWAAN / RAMIRO ARNEDO 
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12.00 horas. OPORTUNIDADES BIOTECNOLÓGICAS SOSTENIBLES. 

PANORAMA DE TENDENCIAS. Tecnologías para alimentos sostenibles. 

CENTRO BIOTECNOLOGÍA Y GENÓMICA DE PLANTAS (UPM - INIA) / HISPATEC 

UNIVERSIDAD POLITECNICA MADRID DPTO. BIOSISTEMAS / ITUM GRAPES 

VOCES PROPIAS. CENTRO BIOTECNOLOGÍA Y GENÓMICA DE PLANTAS (UPM - INIA) 
VOCES PROPIAS. UNIVERSIDAD POLITÉCNICA MADRID DPTO. BIOSISTEMAS 
 

13.00 horas. POSIBILIDADES DE LAS ENERGÍAS RENOVABLES. 

PANORAMA DE TENDENCIAS. Oportunidades para el sector hortofrutícola. 

UNIÓN ESPAÑOLA FOTOVOLTAICA / UNIVERSIDAD POLITÉCNICA MADRID 

INSTITUTO DIVERSIFICACIÓN Y AHORRO DE LA ENERGÍA 

VOCES PROPIAS. CAJAMAR 
 

14.00 horas. NUEVOS ALIMENTOS. NUEVAS PROPIEDADES. 

TALLER EXPERIENCIA 360. Exposición productos. Preferencias alimentarias del 
consumidor. 

CTIC - CITA / RIBEREBRO / HELIOS 

DIÁLOGO A DOS: Tendencias innovadoras en productos hortofrutícolas. 

CTIC - CITA 

VOCES PROPIAS. SANTA TERESA GOURMET 
 

16.00 horas. CONSUMO 4.0 

VOCES PROPIAS. CITIC / CITA 

DIÁLOGO A DOS: Clima, Alimentos y bienestar humano. 

INSTITUTO ONCOLOGÍA DE CATALUÑA 

PANORAMA DE TENDENCIAS. Nuevos alimentos. 

AGROCODE KIMITEC / RIBEREBRO GROUP / CTIC - CITA / SANTA TERESA GOURMET 
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17.00 horas. FRUTAS Y VERDURAS. ALIMENTACIÓN SALUDABLE. 

DIÁLOGO A DOS: Tendencias sostenibles en la alimentación saludable. 

ACADEMIA ESPAÑOLA DE NUTRICIÓN Y DIETÉTICA 

VOCES PROPIAS. CAJAMAR 

 

JUEVES 24 DE OCTUBRE 

 

12.00 horas. FRUTAS Y VERDURAS. ALIMENTACIÓN SALUDABLE. 

DIÁLOGO A DOS: Qué aportan las frutas y hortalizas. Salud integrativa. 

UNIVERSIDAD DE MÁLAGA 

DIÁLOGO A DOS: Valorización de subproductos en la alimentación. 

UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID 

 

12.00 horas. OPORTUNIDADES BIOTECNOLÓGICAS SOSTENIBLES. 

TALLER EXPERIENCIA 360. Exposición productos. Preferencias alimentarias del 
consumidor. 

HERBEX / GRUPO LA CAÑA / BIOSABOR 

DIÁLOGO A DOS: Salud y sostenibilidad, compromiso empresarial. 

ASOCIACIÓN 5 AL DIA 

DIÁLOGO A DOS: Experiencias de consumo en nuevos productos de frutas. 

HELADOS NORDWIK 

 


